
Lærlingenes Meny

En to-retters meny utviklet av våre kokkelærlinger i
samarbeid med kjøkkensjefen. Her får de muligheten til å

utfordre seg selv og utforske et bredere spekter av råvarer
enn det vi vanligvis bruker i vår sesongmeny. 

Menyen endres jevnlig og gir deg en smak av kreativiteten
og håndverket bak kulissene.

FLATBIFF AV DÅHJORT

servert med blomkål fra Gilhus Gård,

kremet potetpuré og timian demi-glace
allergener: melk, selleri, sulfitt

365 NOK

HOVEDRETT

BRUNOST-PANNA COTTA

servert med karamelliserte epler
allergener: melk

145 NOK

DESSERT

2-retters menypris:
495,-

Ukens
2-retter


